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Cipri Quintas, empresario responsable del restaurante S!Ik&Soya, sentado ayer en su local./0SCAR MONZON

Evento. Esta noche se celebra en La Moraleja la edicion espanola de la ‘Global Party’, una iniciativa
que reune en 73 ciudades del mundo y en 80 de los restaurantes mas exclusivos a los mas VIP entre
los VIP. El restaurante S!lk&Soya se convierte en el epicentro espanol del dinero... y la solidaridad

Hoy se celebra el coctel de los mas F1COS

. CARMELO PEREZ
Este es el plan: 73 ciudades re-
partidas por todo el mundo; 80
de los mas exclusivos restauran-
tes del planeta; decenas de miles
de los hombres y mujeres mas fa-
mosos, influyentes y adinerados
de la Tierra. No es ficcién. Es
Global Party, se celebra entre
hoy y manana y Madrid es una
de las sedes escogidas para este
encuentro VIP.

En la capital de Espana se-
ran 210 minutos de exclusi-
vidad en uno de los epicen-
tros del lujo gastronomico
de la Comunidad: el restau-
rante S!Ik&Soya, ubicado en
la no menos emblemaética
zona de La Moraleja.

«Nos han elegido tras un
riguroso proceso de selec-
cion en el que se han tenido
en cuenta todos los aspec-
tos que nos hacen tnicos»,
explica Cipri Quintas, el
empresario responsable del
local. «Glamour, excelencia,
una trayectoria acreditada,
una cocina excelente... Pero tam-
bién han tenido en cuenta las cri-
ticas especializadas y nuestra cara
mas altruista», refiere Quintas.

Y es que Global Party tiene voca-
cion de Robin Hood. Parte de los
millonarios ingresos que se recau-
den en taquilla de los eventos cele-
brados en todo el mundo seran des-
tinados a diversas causas en favor
de los més necesitados. «En Madrid
hemos sido mas originales: A los

asistentes los invitamos un grupo de
empresarios y la revista Wapa y nos
hacemos cargo nosotros de destinar
el dinero a una ONG, en este caso la
Fundacién Sandra Ibarra de Solida-
ridad Frente al Cancer», apunta Ci-
pri Quintas, quien sélo aporta como
referencia los entre 1.700 y 3.500 eu-
ros que se pagan por asistir a la ve-
lada en otros lugares de Europa. «La
organizacion mundial esta asom-

nombres», confirman desde el
restaurante anfitrion.

Y no sélo los mas cuidados man-
jares. Los asistentes seran obsequia-
dos con una llave de plata que da
acceso a algunos de los locales mas
selectos del planeta. «Se trata de un
dispositivo que ha de ser doblemen-
te activado a través de internet. La
damos de alta los organizadores,
luego lo hace el invitado y ya est4 to-

Una vista exterior del restaurante. /0. MONZON

brada con nuestra capacidad de
convocatoria».

No es para menos. Cerca de
600 menus estan listos para hacer
las delicias de los paladares mas
exclusivos esta noche en La Mo-
raleja. «Jugadores de fatbol de
primera categoria, empresarios
conocidos, empresarios menos
conocidos pero muy solventes.
Muy, muy solventes. Por razones
de discrecion esta prohibido dar

do hecho: asi se le abren las puertas
a bares, restaurantes y comercios
que exigen esta carta de presenta-
ci6n para dispensar el trato mas ex-
clusivo a un clientey, ilustra Quintas.

Corren malos momentos para ha-
cer gala de tanta capacidad econo-
mica, con las altas tasas de paroy la
cadtica situacién econémica del pa-
is. Desde la organizacion espafola
son conscientes de ello. «Lo que nos
esta pasando, nos pasa porque he-

mos sido muy egoistas. El mundo
esta como esta porque no somos so-
lidarios», diagnostica el dueno del
S!lk&Soya.

«Los empresarios y la gente con
posibilidades econémicas somos cul-
pables de parte de los males de este
mundo, pero somos también parte
de la gran solucién. Podemos crear
y repartir riquezan, reflexiona como
inspiracion a la organizacion del

Menu para no olvidar

El céctel de ‘Global Party’ Espaina dara comienzo a las
20.30 horas. Para la ocasion, el restaurante S!'lk&Soya,
uno de los siete premiados por el Gobierno de Tailandia
fuera de ese pais, ha elegido una selecta carta. Comienza
la velada con una seleccion de maki. A continuacion,
empanadillas, carne de terneray pollo y una tempura de
calamar con salsa de soja. Sigue el coctel con
langostinos en tempura, filete de muslo de pollo
rebozado con salsa de guindillas y salteado al ‘wok’ y
finos rollitos de fideos de soja caramelizada y verduras.
De postre, brocheta de frutas con salsa de chocolate. Y
todo regado con los mejores caldos. Para no olvidar.

evento internacional en su local, al
que ya han confirmado su asistencia
mas de 50 «superVIP» llegados des-
de otros paises del mundo.

«Se supone que en estas fiestas a
lo largo de todo el planeta se les da
a los exclusivos asistentes la posi-
bilidad de establecer relaciones en-
tre ellos, creando asi una especie
de club de los més selectos, algo
que también les producira benefi-
cios a la hora de sacar adelante su

trabajo o progresar en su profesion
y sus relaciones sociales», comen-
tan desde la organizacion de la Glo-
bal Party espanola.

En este momento, y a pocas ho-
ras de que se abran las puertas del
restaurante espanol para el exclu-
sivo cdctel, Cipri Quintas tiene sus
ojos puestos en cada uno de los de-
talles que tendran a su disposicién
los VIP invitados. «Es emocionan-
te pensar que en apenas dos
dias mas de 80.000 personas
estaran reunidas por todo el
mundo con la intencién de
que su dinero sirva para me-
jorar un poco el planeta.
Con esa inspiracién hemos
empenado nuestros recur-
sos y los de las empresas co-
laboradoras», refiere.

Quintas tiene a sus espal-
das un largo recorrido en ma-
teria de acciones solidarias.
En su restaurante se organiza
mensualmente la fiesta Ayu-
dar es divertido, cuyos benefi-
cios se destinan integramente
a organizaciones de ayuda
humanitaria sin 4nimo de lucro.

«Mi lema es ‘dar sin esperar, re-
cibir y recordar’. Creo en el karma
y aunque me muevo entre gente
pudiente, se trata de no olvidar el
mundo real», sentencia, mientras
camina sobre la misma alfombra
que recibira esta noche a algunas
de esas celebrities y «gente top»
que participaran en uno de los mas
exclusivos encuentros de los ulti-
mos afos en este pais.



